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Menu §0€
(Entée + plat, ou, Plat+dessert 65€)

Amuses bouche et coupe de champagne
Petit champignon farci jambon chataignes
Gougere poivre comté
Toast rillettes de maquereau et oeufs de hareng

Entrees
Ceviche de cabillaud, coco, citron vert
Foie gras de canard du Sud-Ouest chutney de pommes
Poélée de girolles, jaune d'oeuf confit, petits croutons
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Plats
Roti de pintade au marrons, jus réduit aux cepes, pommes paillasson, feuille a feuille de choux de Bruxelles
Pavé de saumon roti, creme aux trompettes de la mort, huile a l'oseille, riz vénéré
Ravioles noix, figues et tomme de brebis, bouillon crémé, tombée d'épinards

Desserts
Chou praliné, coulis chocolat, noisettes torréfiées, chantilly vanille
Entremet framboise et pistaches grillées
Baba au rhum

Pensez a réserver:
01.46.06.11.65
etoiledemontmartre 18(@gmail.com
(@etoiledemontmartre




