
L'INDÉMODABLE
NEGRONI

L A  R E C E T T E  D E  L A  P E T I T E  D E R N I È R E

1/
Remplissez votre verre de glaçons.

2/
Versez le vermouth rouge, le Campari et le gin.

3/
Remuez (53 fois !) à l’aide d’une cuillère.

I N G R É D I E N T S  P O U R  1  V E R R E

3 cl de Campari 
3 cl de Gin 
3 cl de Vermouth rouge
1 zeste d'orange autour du verre pour l'amertume

4/
Décorez votre verre d’une tranche d’orange.

L E S  C O N S E I L S  D E  M A N O N

"Le Negroni est un cocktail très sec donc l'idée est de
respecter ce côté "dry" et ne rien ajouter qui
«  diluerait  » le mélange, comme de la pulpe d'orange
par exemple. Pour bien l'apprécier, il faut aimer
l'amertume. Avec un bon Vermouth et un gin bien sec
c’est délicieux. Bonne dégustation ! 


